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' Rizeni alergenti v potravinafském primyslu

> Poptat kurz jako in-house
Va Kurz realizujeme u vés ve firmé nebo ve Vami pozadovanych prostorach.

Charakteristika

Cile a pfinosy

Cilem kurzu je predstavit G¢astnik@im aktualizaci legislativnich pozadavkd, trendd a pozadavkd IFS a BRC pro fizeni alergennich rizik
v potravinarském prémyslu. Soucasti kurzu jsou i aktudlini pristupy k analyze, fizeni a komunikace rizik, identifikace principd k
odstranéni rizika krizové kontaminace potravin alergeny.

Kurz je uréen pracovnikim potravinarskych podnikd a vyrobcd oball (obaly ur¢ené zejména pro pfimy kontakt s potravinami). Je
vhodny zejména pro pracovniky zodpovédné za kvalitu, hygienu a vyvoj, vedouci a ¢leny tymu HACCP.

Obsah

Potravinové alergie, symptomy a dopady na potravinarsky préimysl

Vliv zpracovéani potraviny na alergenicitu

Legislativni poZadavky tykajici se alergend, znaceni

Zdroje alergend, identifikace a hodnoceni rizik pomoci analyzy nebezpedi
Kontaminace a znaceni vyrobkd

Pozadavky IFS a Global Standard (BRC) ve vztahu k alergenim

Pfiklady navod( na fizeni alergend a informovani spotrebiteld (FSA, VITAL)

Predpoklady pro ucast

Pozaduje se vzdélani v oblasti vyroby potravin, kvality, hygieny, HACCP a praxe v potravinarské vyrobé, respektive vyrobé obalovych
materiald uréenych pro primy kontakt s potravinami a potravinovymi surovinami.

Doplnkové informace

Doba trvani kurzu
1den

Odborny garant
Dr. Ing. Leona Petrova

Forma ukonceni

Ueastnik pfi splnéni minimalné 80 % dochazky obdrzi osvédéeni o absolvovani kurzu.

Bozena Synkova
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Lektori

Dr. Ing. Leona Petrova

lektorka

Absolventka VSCHT Praha, Fakulty potravindfské a biochemické technologie, obor Kvasna chemie a bioinZzenyrstvi (Ing.) a obor
Biotechnologie (Dr.). Mezi jeji dalsi odborné vzdélani patii Auditor Bezpecnosti potravin (A-BP); BRC Skoleni v Londyné:
obalové materidly, potraviny, alergeny, auditni dovednosti; Skoleni v Berliné: potraviny a logistika (IFS standardy); skoleni v
Kodani: Food Safety- ISO 22000 a dalsi.

Pracovala na pozicich vyvojového inzenyra, feditelky kvality, auditora dodavatell surovin a oball a interniho auditora v ¢eskych
i mezinarodnich potravinaiskych firmach. Je auditorkou a lektorkou Ceské spole¢nosti pro jakost, auditorkou pro klienty
Intertek a SGS, ¢&lenkou Legislativniho vyboru Potravinaiské komory CR, &lenkou Spole&nosti pro vyzivu. Od roku 2011 je OSVC
se zamé&renim na konzultace, poradenstvi, Skoleni a audity, oblast plsobeni: potravinarsky primysl,, vyroba obalovych
material{, logistika, standardy bezpeé&nosti potravin a obalti (HACCP, BRCGS, IFS, ISO 22000, FSSC 22000), legislativa CR a EU
pro vyrobce potravin a kontaktnich materidlG s potravinami.

Mista konani

¢sJ, Praha
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