Sekretariat Ceska spoleénost pro jakost, z.s.

CESKA T: +420 221 082 269 Novotného lavka 200/5
SPOLECNOST E: sekretariat@csqg.cz 110 00 Praha
PRO JAKOST F:+420 221082 229 Ceska republika

Bezpecnost potravin je dllezitd pro viechny potravinarské provozy. Splnit pozadavky viech standardl je ale velmi ndro¢né. Po
absolvovani kurzu Manazer bezpecnosti potravin se budete v pozadavcich potravinafskych standardd perfektné orientovat.

Term|ny Ceny jsou uvedeny bez DPH.
- 24.6.—26.6.2024 Misto konani Lektor 10 990 K¢
- kapacita 10 osob, volno 4 osob CSJ Praha Dr. Ing. Leona Petrova Pro ¢leny 9 891 K¢
> Poptat kurz jako in-house
“a Kurz realizujeme u vés ve firmé nebo ve Vami pozadovanych prostorach.

Charakteristika

Cile a pFinosy

Cilem kurzu je Ucastniky podrobné seznamit se zdsadami a zavadénim systému HACCP v potravinarskych a stravovacich provozech
nebo v provozech dodavatell potravinarskych podnikd. Poskytnout jim prehled o zdsadach spravné vyrobni a hygienické praxe v
potravinarskych a souvisejicich provozech podle Codexu Alimentarius a zakladni orientaci v evropské a ¢eské legislativé tykajici se
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bezpeclnosti potravin.

Kurz je uréen vedoucim pracovnik@m a pracovniklim fizeni kvality potravinarskych firem, pracovniklim fizeni kvality firem
souvisejicich se zpracovanim potravin, dodavatellim provozovateld potravinarskych podnik(i, odpovédnym osobam stravovacich
zafizeni, pracovniklm dozorovych organt a poradclim systém@ managementu kvality v potravinarském primyslu.

Obsah

Systém HACCP - vyznam, zavadéni, realizace, ovérovani vhodnosti systému.

Spravna vyrobni praxe, spravna hygienicka praxe, programy nezbytnych predpokladi.

Systém managementu bezpecnosti potravin podle standardu FSSC 22000 - Pozadavky normy BRC a jejich vyklad.
Pozadavky normy IFS a jejich vyklad.

Doplnkové informace

Doba trvani kurzu
3 dny

Forma ukonceni
U&astnik pfi splnéni minimalné 80 % dochazky obdrzi osvédeeni o absolvovani kurzu.
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Bozena Synkova
T: +420 221 082 338
E: synkova@csqg.cz

Lektori

Dr. Ing. Leona Petrova

lektorka

Absolventka VSCHT Praha, Fakulty potravinaiské a biochemické technologie, obor Kvasna chemie a bioinzenyrstvi (Ing.) a obor
Biotechnologie (Dr.). Mezi jeji dalsi odborné vzdélani patfi Auditor Bezpecnosti potravin (A-BP); BRC Skoleni v Londyné:
obalové materidly, potraviny, alergeny, auditni dovednosti; Skoleni v Berliné: potraviny a logistika (IFS standardy); Skoleni v
Kodani: Food Safety- ISO 22000 a dalsi.

Pracovala na pozicich vyvojového inzenyra, feditelky kvality, auditora dodavatell surovin a oball a interniho auditora v ¢eskych
i mezindrodnich potravinafskych firmach. Je auditorkou a lektorkou Ceské spole¢nosti pro jakost, auditorkou pro klienty
Intertek a SGS, ¢lenkou Legislativniho vyboru Potravinaiské komory CR, ¢lenkou Spoleénosti pro vyzivu. Od roku 2011 je OSVC
se zaméfenim na konzultace, poradenstvi, Skoleni a audity, oblast plsobeni: potravinarsky priimysl,, vyroba obalovych
materidl{, logistika, standardy bezpe&nosti potravin a obalt (HACCP, BRCGS, IFS, ISO 22000, FSSC 22000), legislativa CR a EU
pro vyrobce potravin a kontaktnich materiald s potravinami.
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